
 

Na temelju članka 118. stavka 2. točka 4. Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi i 

članka 28. stavak 3. točka 7. Statuta Ugostiteljsko-turističkog učilišta, Školski odbor Ugostiteljsko-

turističkog učilište, Zagreb, na svojoj 28. sjednici održanoj dana 07. svibnja 2026., na prijedlog 

ravnatelja:  

 

ODLUKU O II. IZMJENI I DOPUNI KURIKULUMA  

Ugostiteljsko-turističkog učilišta 

 

Članak 1. 

U Kurikulumu Ugostiteljsko-turističkog učilišta za školsku godinu 2025./2026. , KLASA: 029-02/25-01/01, 

URBROJ: 251-300-03-25-92  od 06. listopada 2025., u poglavlju 7 OSTALE ODGOJNO OBRAZOVNE 

AKTIVNOSTI  iza točke 7. 55 dodaje se točka 5. 56 Natjecanje: “Gastro plamen” 

 

 

7.80 Natjecanje: Gastro plamen – prigotovljavanje jela na otvorenoj vatri 
 

Aktivnost  

Gastro plamen 
prigotovljavanje jela na otvorenoj vatri 

 

 

Ciljevi aktivnosti 

Cilj natjecanja je promicanje strukovnih zanimanja, kao i kulturne 

baštine kroz pripremu i prezentaciju tradicionalnih jela. Isto tako, 

omogućuje učenicima da pokažu svoje kulinarske vještine i 

kreativnost, ali i steknu nova znanja i iskustva. Kroz timski rad, 

sportske igre i druženje potiče suradnju među učenicima i 

nastavnicima te razvoj timskih vještina. Hrvatski kuharski savez 

podržava manifestaciju dovođenjem renomiranih imena iz svijeta 

gastronomije koji će s učenicima podijeliti iskustva iz svojih bogatih 

karijera. Zahvaljujući članstvu Saveza u prestižnoj svjetskoj 

organizaciji WORLDCHEFS, slike i priče s ovog događaja imat će 

priliku obići svijet, promovirajući hrvatsku gastronomiju i kulinarske 

vještine na globalnoj razini. 

Namjena aktivnosti     

Namjena natjecanja je razvijanje timskog rada i vještina među 

učenicima različitih dobi kao i poticanje zanimanja za hrvatsku 

tradicionalnu kuhinju uz stručne savjete i pratnju mentora i chefova 

iz Hrvatske i svijeta.  

Ishodi natjecanja 

- povećati zainteresiranost za gastronomiju i obrazovanje u tom 

području, 

- podići razinu svijesti o važnosti i značaju strukovnog zanimanja u 

Republici Hrvatskoj, 

- stjecanje novih znanja te razvijanje kulinarskih i kreativnih vještina 

učenika, 

- usavršavanje znanja vještina nastavnika, 

- poticanje timskog rada i pozitivnog natjecateljskog duha 

kod učenika.  

Nositelji aktivnosti  Strukovni učitelji kuharstva    



 

 

Članak 2. 

Odluka o izmjenama i dopunama Kurikuluma donijeta je 07. svibnja 2026., objavljena na oglasnoj ploči i 

mrežnim stranicama Učilišta 08. svibnja 2026. 

 

 

KLASA: 029-02/02-26/01 

URBROJ: 251-300-03-26-35 

Zagreb, 07. svibnja 2026.g. 

 

 

PREDSJEDNICA ŠKOLSKOG ODBORA  RAVNATELJ 

   

Tihana Pahljina  

 

 

 

 Mladen Smodlaka, prof. 

 

 

 

___________________________ 

 

Način realizacije 

aktivnosti  

Natjecanje se provodi u timovima. Jela se prigotovljavaju u kotlićima, 

na otvorenoj vatri na drva. Broj učenika u jednom timu je od 2 do 4 

učenika. 

Vremenik aktivnosti  Školska godina 2025./2026. 

Detaljan troškovnik 

aktivnosti  

cca 300,00 EUR za dnevnice,  troškove prijevoza i namirnice 

 

Način vrednovanja i 

način korištenja rezultata 

vrednovanja  

Vrednovanje timskog rada i suradnje. 

Sudjelovanje i angažman učenika tijekom aktivnosti  

Podjela priznanja svim sudionicima  

Objavljivanje rezultata na mrežnim stranama učilišta, 

Promocija škole i zanimanja. 

Uključivanje gospodarskih subjekata i njihovo uključivanje u 

obrazovanje. 

Stjecanje novih znanja i iskustava kroz praktični rad. 

Promocija hrvatske tradicionalne kuhinje. 

Podizanje svijesti o važnosti strukovnih zanimanja. 

 


